BOZICNA STRUCA ali SADNA STRUCA ali STOLA

Sestavine

Sadna mesanica

Priprava testa

Vzhajanje testa

Peka

Koncna obdelava

Uporaba

SADNA MESANICA

200 g narezanih olupljenih
mandljev

300 g rozin
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Pripravimo sadno

160 g narezanega citronata
160 g narezanih arancinov
200 g ruma
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KVASENO TESTO

50 g mleka

120 g kvasa

1000 g moke

120 g kristalnega sladkorja
120 g rumenjakov

L mesanico in jo
prelijemo z rumom
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Pociva 24 ur

20 g soli

4 g limonine lupine
2 g mletega cimeta
2 g mletih klinckov
40 g vanilin sladkorja
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KVASENO TESTO

M

500 g masla

PREMAZ
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Vmesamo sadno
mesanico

Oblikujemo Struce
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| | Vzhaja 30 minut
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.
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Vzhaja 40 minut

Prostofs pri

24° C-26°C

V modelug

‘ ' Pe¢emo

| 35 min - 40 min pri
190° C - 200° C

Ohladimo

;

120 g masla

\/\

POSIP

Premazemo s
stopljenim maslom

:

160 g sladkorja v prahu z

OGREVALNO SREDSTVO

Potresemo s sladkorjem
v prahu

Recept

IC Piramida

Maribor

V7

Oblikovanje

SOLSKI -$- CENTER

SKOFJA LOKA

VISJA STROKOVNA SOLA

> Razrezemo in postrezemo

:

Caj, kava, kakav,

>< UZIVAMO! >
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